Evénements entre 30 et 150 pers.

Piga Pardy !



Verre de Prosecco 7,00 €
Bouteille de Prosecco 35,00 €
Kir Royal « Prosecco » 6,90 €
Kir vin blanc 550 €
Porto rouge Calem 450 €
Picon vin blanc ou biére 550 €
Vermouth Di Torino extra dry blanc 6,00 €
Vermouth Di Torino Rosso rouge 6,00 €
Gin Virgulta des foréts 10,50 €
Limoncello 6,00 €
Bailey’s sur glace 6,00 €

C/jowft%f dans alcool - o«

Gin sans alcool tonic du moment 8,50 €
Mocktail Mojito Passion 8,50 €
Un plaisir tropical élaboré avec des fruits de /a

passion frais, du citron vert, menthe.

(octlasls

Apéritif Maison 8,50 €
Apérol Spritz 8,50 €
Le Hugo 8,50 €
Passion Martini 9,50 €
Un cocktail tropical frais a base de vodka,

fruit de /a passion et vanille.

Strawberry Daiquiri 9,50 €
Rhum fraise et lime.

Cuba Libre 9,50 €

Rhum, coca, lime

Jes Sofls

Eaux San Pellegrino

Eau plate 25cl 2,80 €
Eau pétillante 25cl 2,80 €
Eau plate O,5L 4,80 €
Eau pétillante O,5L 4,80 €
Coca 20cl 320 €
Coca Zero 20cl 3,20 €
Fanta - Sprite 20cl 3,20 €
Loumonade citron bergamote 3,50 €
Ice Tea

Fuze Tea pétillant 20cl 3,20 €
Fuze Tea péche-hibiscus 20cl 3,20 €
Tonic

Royal Bliss Bitter Lemon 3,20 €
Royal Bliss Tonic Water 3,20€
Jus

Jus d’orange Minute Maid 3,20 €
Jus de pomme 100% naturel 3,50 €
Jus pomme-cerise 3,20 €
Birra Moretti 25cl (4,6%) 3,50 €
Lupulus Blonde 33cl (8,5%) 4,50 €
La Lupulus Fructus 33cl (4,2%) 4,50 €
La Tharée « triple » 33cl (8%) 450 €
La Tharée « Black » bio 33cl (6,5%) 550 €
La Chouffe Blonde 8% 450 €
L’héritiere 7% 510€
La Sottephie 33cl (4,6%) 420 €
La biére Sottephie est notre biere brassée a

Houffalize par “Philippe Matthieu”. Biere blanche

aux saveurs d’agrumes et fleur d’oranger.

En ’honneur de mon épouse Sophie

Carlsberg « Zéro » 0% Alcool 4,00 €




Piggas

La Margherita 12,70 €
Tomate San Marzano dop, Fior di latte, basilic,

huile.

La Jambon 14,20 €
Tomate, origan, Fior di latte, jambon.

La Hawal 14,50 €
Tomate, origan, Fior di latte, jambon, ananas.

La Reine 14,90 €

Tomate, origan, Fior di latte, jambon, champignons,
olives.

La Salami
Tomate, origan, Fior di latte, Napoli (salami),
parmesan.

14,80 €

La Piquante
Tomate, origan, Fior di latte, schiacciata piccante
(salami piquant), parmesan.

14,80 €

La Calzone
Tomate, origan, Fior di latte, jambon, ceuf,
champignons, oignons, roquette, huile.

15,10 €

La 4 Fromages
Tomate, origan, Fior di latte, taleggio, parmesan,
bleu gorgonzola, olives, huile.

15,40 €

La Chef

Tomate, origan, Fior di latte, artichauts, poivrons
crus & grillés, champignons, olives, ceuf, ail, tomates
cerises, jambon.

15,60 €

La Burrata « spécialité »
Tomate, origan, burrata, ail, salade, parme, sel,
poivre, huile citron.

18,50 €

L’ltalienne
Tomate, origan, Fior di latte, roquette, parme,
dés de tomates semi-séchées, parmesan, huile.

16,50 €

La Carpaccio

Tomate, origan, Fior di latte, pignons de pin,
carpaccio de bceuf, huile de truffe blanche,
copeaux de parmesan, sel, poivre, roquette.

20,00 €

La Merguez
Tomate, origan, Fior di latte, merguez agneau,
tomates cerises, oignons, parmesan, olives, ail.

16,50 €

La Napolitaine 14,50 €
Tomate, origan, Fior di latte, anchois, capres, olives,
aill, parmesan.

La spéciale Mika

Tomate, origan, Fior di latte, merguez agneau,
tomates cerises, salami piquant, olives, ail, parmesan,
oignons rouges.

16,90 €

Pizza La Tharée
Tomate, origan, Fior di latte, fromage « Le Tharée »
aux épines de douglas.

15,30 €

La Piegata (spécialité) 16,30 €
Burrata, jambon, roquette, sel, poivre, huile citron,

tomates semi-séchées.
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Nos légumes sont bio: aubergines - tomates cerises - asperges vertes - brocolis - oignons rouges et blancs - poivrons



Phiygas de la Mer

La Fruits de mer royale 20,00 €
Tomate, origan, Fior di latte, fruits de mer, ail,
couteaux, palourdes.

La Scampis 18,50 €
Tomate, origan, Fior di latte, scampis (7pcs),
tomates cerises, ail, oignons.

La Thon 15,50 €
Tomate, origan, Fior di latte, thon, cdpres,
oignons, ail.

La Saumon asperges 20,00 €
Tomate, origan, Fior di latte, saumon, asperges,
oignons, ail, tomates cerises.

Piggas Vegelaviennes

La Végétarienne 15,40 €
Tomate, origan, Fior di latte, I[égumes du moment
cuits et crus, huile.

La Parmigiana 14,90 €
Tomate, origan, Fior di latte, aubergines grillées,
parmesan.

Dhiggas Blanches

L’Alsacienne 15,10 €
Créme fraiche, poivre, muscade, lardons, oignons,
Fior di latte.

La Chévre miel 15,70 €
Créme fraiche, poivre, muscade, lardons, oignons,
Fior di latte, chévre, miel.

La Tarte qui fouette 15,90 €
Créme fraiche, poivre, muscade, lardons, oignons,
Fior di latte, pommes de terre, reblochon.

La Forestiére (en saison) 16,20 €
Créme fraiche, poivre, muscade, lardons, oignons,
Fior di latte, girolles, brocoli, ail.

La Raclette nature 18,00 €
Créme fraiche, poivre, muscade, Fior di latte,
fromage raclette, charcuterie.

La Tartufata 16,90 €
Créme de truffe, Fior di latte, origan, jambon cuit,
roquette, tomates semi-séchées, huile de truffe.

LA 4 FROMAGES

L’ITALIENNE

LA PIEGATA



