PIZZAS

PRIX
La Margherita 12 70€
Tomate-Origan-Fior di latte-Basilic
La Jambon 14.20¢€
Tomate-Origan-Fior di latte-Jambon
La Hawal 14.50¢€
Tomate-Origan-Fior di latte-Jambon-Ananas
La Reine 14.90€
Tomate-Origan-Fior di latte-Jambon-Champignons-Olives
La Salami 14.80¢€
Tomate-Origan-Fior di latte-Schicciata (salami)
La Piguante 14.80¢€
Tomate-Origan-Fior di latte-Schicciata piccante (salami piquant)
La Calzone 15.10€
Tomate-Origan-Fior di latte-Jambon-CEuf-champignons- oignons
La 4 Fromages 15.40€
Tomate-Origan-Fior di latte-Taleggio-Parmesan-Bleu Danois
La Chef 15.60€

Tomate-Origan-Fior di latte-Artichauts-Poivrons Crus et Grillés--
Champigons- Olives- (Euf-Ail-Tomates Cerises, jambon



PIZZAS

PRIX
La Burrata “speécialité 17 70
Tomate-Origan-Burrata-Ail-Salade-Parme-Sel-Poivre-Huile Citron
L'ltalienne 16.50€

Tomate-Origan-Fior di latte-Roquette-Parme-Dés de Tomates-
Parmesan

La Carpaccio 16.90€

Tomate-Origan-Fior di latte-Pignons de pin-Carpaccio de bceuf-
Huile de truffe Blanche-Copeaux de parmesan-Sel-Poivre

La Merguez 15.90¢€

Tomate-Origan-Fior di latte- Merguez- tomates cerises- oignons-
Parmesan-olives

La Napolitaine 13.50€

Tomate-Origan-Fior di Latte-Anchois-Capres

La polpette 15.40€

Tomate-Origan-Fior di Latte- Boulettes Polpette maison
parmesan- Basilic

La spéciale Mika 16.90€

Tomate-Origan-Fior di latte- Merguez-Tomates cerise-Salami
piquant- Olives- ail-Parmesan



PIZZAS DE LA MER

PRIX
La Fruits de Mer 17.90¢€
Tomate-Origan- Fior di latte- fruits de mer- all
La Scampis 17.50€

Tomate-Origan-Fior di latte-Scampis-Tomates Cerises-ail-
Oignons

La Thon 14.50€

Tomate-Origan-Fior di latte-Thon-Capres-Oignons-Sel-Poivre-Ail

La Saumon Asperges 17.20€

Tomate-Origan-Fior di latte-Saumon-Asperges-Oignons-Ail

PIZZAS BLANCHES

L'alsacienne 14.90€
Creme Fraiche-poivre-Muscade-Lardons-Oignons-Fior di latte
La Chevre Miel 15.70€

Creme Fraiche-poivre-Muscade-Lardons-Oignons-Fior di latte-
Chevre-Miel

La Tarte qui fouette 15.90€

Créme Fraiche-poivre-Muscade-Lardons-Oignons-Fior di latte-
Pomme de terre- Reblochon



P1ZZAS VEGETARIENNES
PRIX

La Végetarienne 15.40€

Tomate-Origan-Fior di latte-Légumes du moment cuits et crus-
Huile-Sel -Poivre

La Parmigiana 14.90€

Tomate-Origan-Fior di latte-Aubergines grillées-Parmesan

Pizza La tharée 15.30€

Tomate-Origan-Fior di Latte-fromage "Le Tharée" aux épines de
douglas.

La 4 Fromages 15.40¢€

Tomate-Origan-Fior di latte-Taleggio-Parmesan-Bleu Danois

ALLERGENES: Nous sommes a votre écoute
pour toutes questions

GLUTEN SESAME FRUITS A COQUE CRUSTACES QEUF

POISSON MOUTARDE LAIT CELERI ARACHIDE

SOJA MOLLUSQUES LUPIN SULFITES



LES SOFTS

EAU
Eau plate 25 cl

Eau pétillante 25 cl
Eau plate 1litre

Eau pétillante 1litre
COCA
Coca 20cl

Coca Zéro 20cl
Fanta 20cl
ICE TEA

FuzeTea petillant 20cl

FuzeTea péche hibiscus 20cl
TONIC

Royal Bliss bitter lemon

Royal Bliss Tonic Water

JUS
Jus d’'orange Minute Maid

Jus de pomme cerise

Jus de pomme 100% naturel

PRIX
2.80€

2.80€
10.00€

10.00€

3.00€
3.00€

3.00€

3.20€

3.20€

3.20€
3.20€

3.20€

3.20€

3.50€



LES BIERES

Pils Lupulus Bio 33cl 5%
Lupulus Blonde 33cl 8.5%

La Lupulus Fructus 33cl 4.2%
La Tharée "triple"” 33cl 8%

La Sottephie 33cl 4.6%
Calsberg “Zéro” 0.00%

La senyor voltor 7.5%

La Chouffe blonde 8%

La comte Hener 33cl 7.5%

Birra Moretti 33cl 4.6%

Jolly poupée 33cl 6.671%

PRIX

3.20€
4.20€
4.20€
4.20€
4.20€
4.00€
4.50€

4.50€

4.50€

4.30€

4.30€



CAFE

Café

Latte Macchiato "Maison

Cappuccino "Mousse de lait"

Espresso

Café Déca

Irish coffee

Thé

DESSERT

Mousse chocolat
Tiramisu

Creme Brulée

Dessert du moment voir tableau

Le Cafe "Glaceée"

Dame Blanche
La coupe Brésilienne

La coupe fraise

PRIX

2.90€
3.50€

3.50€
2.50€
2.90€

8.50€

3.50€

PRIX

6.00€
6.00€
8.00€

7.80€
7.80€

7.80€

7.80€



VIN BLANC

Verre domaine de la Bastide

Verre “ Chardonnay”

COTES DU RHONE

Domaine de la Bastide c6tes du Rhbéne

1 2 3 Filles “Viogniers”
BOURGOGNE

Saint Véran 100% chardonnay
LA LOIRE

Sancerre “Les charmes”

POUR L’APERO

Chardonnay “Dans l'air du
temps”

COTES DE PROVENCE BIO

Domaine des Aspras:
Cépage “Rolle” Nez exotique,
ananas, abricot, amandes
fraiches.

ITALIE

Zensa “Pinot Grigio”

PRIX

4.50€
5.90€

26.50€

29.90€

39.00€

39.00€

28.50€

32.00€

29.90



VIN ROSE

Verre de roseé

VIN DE FRANCE
Petit Cochon Bronzeé
COTES DE PROVENCE BIO

Domaine des Aspras
vin tendre et élégant notes fruitées
et fleurs blanches

VIN D’ITALIE

ROSE DES POUILLES

Rosa Mora

PRIX

4.50€

26.50€

32.00€

28.00€



VIN ROUGE ITALIE

PRIX
“ZENSA”
Zensa Nero di Troia IGP 29.90€
Zensa Nero d’'avola DOP 29.90€
Zensa Primitivo DOP 29.90€
VIN DES POUILLES
Passitivo “Primitivo” 29.90€

VIN D’EXCEPTION “SE FAIRE PLAISIR”

BAROLO
Panerole cépage “nebbiolo” 65.00€

AMARONE

Amarone Della Valpolicella 65.00€



VIN ROUGE FRANCE

Verre de Vin

COTES DU RHONE

Cuveée des Figues
domaine de |la Bastide

100% MOURVEDRE

Preigne “le Vieux”
COTES CATALANES

Vieille “Mule” par Jeff Carrel

VIN DE BOURGOGNE

Bourgogne Domaine de
Bart “Marsannay”
Vin d'exception

PRIX

4.50€

27.00€

28.00€

32.00€

55.00€



APERITIF

PRIX
Verre de Prosecco 7.00€
Bouteille de Prosecco 35.00€
Kir Royal "prosseco” 6.90€
Kir au vin 4.50€
Porto rouge Calem 4.50€
Picon vin blanc 5.50€
Aperitif Maison 8.00€
Aperol Spritz 8.50€
Le Hugo 8.50€
Limoncello 5.00€
Bailey’s sur glace 6.00€

APERITIF SANS ALCOOL

Le Hugo zéro alcool 5.00€
Aperol Spritz zéro alcool 5.00€



Un cocktail classique
avec un coup de fouet a
base de café, de vodka et
de vanille.

Un cocktail tropical frais
avec de la vodka, du fruit
de la passion et de la
vanille.

Un cocktail frais et
classique a base
d’amandes, de citron et
d’'amers.

Un cocktail a base rhum,
Fraise et lime.

PRIX

9.50€

9.50€

9.50¢€

9.50€



LES “GRAPPA”

ALCOOL

Grappa “Bardolino”

Grappa d’Amarone

Grappa Moscato

AMARETTO

Amaretto “Mazzetti”

WHISKY

Chivas 12 ans

RHUM

COINTREAU

LIQUEURS

Limoncello "d’Amalfi”

Bailey’s sur glace

PRIX

7.90€

9.00€

7.90€

6.00€

6.50€

6.50€

6.00€

5.00€

6.00€



